TKl-infrojen kdytdon tehostaminen kansainvalistymisessa 23.4.2026

FinFoodNet-tyopaja - kooste
1. Tavoite ja fokus
e Lisata alueiden valista yhteistyota KV-teemassa
¢ Tunnistaa TKl-infrat ja kehittdmisalustat paremmin kayttoon
o LOytaa konkreettisia yhteistybavauksia (pilotit, hankkeet, tapahtumat)

e Tukea ruokasektorin kansainvalistymista

2. Keskeiset hankkeet ja toimijat
Vienti ja kansainvalistyminen
e JAMK (Leena Polkki)
o Keski-Suomen vientiyrittadjien hanke
o Yhteinen vientipaallikkd
o Savonia (Anu Arolaakso, Riitta Mikkola)
o KV-EIP: lyhyet toimitusketjut - julkiset ruokapalvelut
o Luomutuotteet ammattikeittioihin
o BF-hanke: ravintosisaltétutkimus (luomuraaka-aineet)
o Pohjois-Savon vientihanke
o Jamix-kehitys, luonnontuotteet
e XAMK/ laajemmin
o Sisavesikalastus: muikun sertifiointi, madin vienti
o Useita KV-potentiaalisia hankkeita
« LAB
o Ita-Eurooppa-yhteistyo

o Havikkiruokahankkeet (HAMILIS)

Verkostot ja kehittaminen

e Laurea (Susanna Ahonen)



o Ruoka tuo yhteen
o Ruokayrittdjien digitaidot
o Yrittajien kytkenta TKI- ja KV-toimintaan
¢ RuokaSyke (Emma Taalikka)
o Verkostomainen kehittaminen (maininta)
e Arctic Food Lab / Heini linatti
o Ruokavienti, klusteri, verkostoituminen
o Kulttuuripdakaupunkikytkos
e Arktiset Aromit
o Luonnontuotteet
o Lyhyet ketjut
o Jalostusarvon nosto
e Pro Luomu/Aura Lamminparras
o Luomun menekinedistdminen
o Lumotu-hanke (Jarvi-Suomi)
o KV-markkinaseuranta (ajantasainen tieto markkinasta)

o EU:n menekinedistamishankkeet

Koulutus, osaaminen ja erikoistuminen

e HAMK (Susanna Peltonen)
o Kaunis kaura (lajiketutkimus, maatiaislajit)
o Jalostusarvon nosto
o Pohjoismainen yhteistyo
o Luomuvahvana teemana

e Pastry Saimaa/ Sampo
o Konditoria-alan KV-huippukeskus
o Koulutus ja koulutusvienti

o Yritysyhteistyo (esim. Kespro, Arla, Pavoni)



o Eteld-Savon ruokaklusteri (Taina)
o Kansainvalistyminen ja S3-strategia
o Vastuulliset ruokapalvelut

o Clusters & Regions -yhteistyd

Muut avaukset ja ideat

e Regeneratiivinen ruoantuotanto (Haaga-Helia / Isa)
o Al Bistro, Viikki Food Design Factory
o Julkisten ruokapalveluiden rooli

e Plant Based S3 (Tuula)

o Laatuleidi
o Sertifioinnit keskeisessa roolissa

e Rahoittajan ndakokulma (Leena Hyryla)

o Yritykset saatava mukaan kehittamiseen

3. Keskeiset teemat ja sisallot
e Luomu ja puhtaat raaka-aineet (vientivaltti)
e Jalostusarvon nosto (kaura, luonnontuotteet)
e Lyhyet toimitusketjut
e Ruokahavikin vdahentdminen
e Digitaalinen osaaminen (yritykset)
o Sertifioinnit ja laatujarjestelmat
e Koulutus- ja osaamisvienti
e Regeneratiivinen ruoantuotanto

o Kalatalouden KV-potentiaali

4. Yhteistyomahdollisuudet

Kaytannon toimet (lyhyt aikavali)



e Yhteiset tydpajat, tapahtumat ja pilotit

e Yritysvierailut ja testaukset

e Yhteisartikkelit ja viestinta

e TKl-infran ja osaamisen kartoitus (esim. FinFoodMap, myods luomu mukaan)
Strategiset avaukset (pitka aikavali)

e Pohjoismainen yhteistydo (HAMK ym.)

e Klusteripohjainen KV-kehittaminen

e Yhteishankkeet (EU, Interreg, BF)

e KV-markkinadatan systemaattinen hyédyntaminen

e Koulutusviennin laajentaminen

5. Keskeiset havainnot
o TKl-infra ja osaaminen hajautunutta > nakyvyytta tarvitaan
e Yritysten osallistuminen kriittinen onnistumiselle
o KV-osaamista lOoytyy, mutta yhteisty0 hajanaista
o Konkreettisia piloteja ja yhteista tekemista tarvitaan lisaa

e Kaupallistaminen ja prosessointi avainasemassa KV-menestyksessa

6. Mahdolliset fokusalueet jatkoon
e Kaura ja kasvipohjaiset tuotteet
e Luomuvientija luonnontuotteet
o Kalatuotteet (muikku, mati)
e Artesaani- ja premium-tuotteet
e Koulutusvienti (esim. Pastry Saimaa)

e Regeneratiivinen ja vastuullinen ruokajarjestelma



