


Toteutusaika: 1.10.2023–30.6.2026

Rahoitus: Kymenlaakson liitto,

Oikeudenmukaisen siirtymän rahasto (JTF) 

Kok. budjetti: 4 488 848 € (sisältää laiteinvestointeka)

Ryhmähanke: Kouvola Innovation Oy – Kinno (päähakija), 

Kaakkkois-Suomen ammattikorkeakoulu  Xamk, LUT yliopisto,

Eduko Kouvolan ammattiopisto ja ProAgria Etelä-Suomi ry. 

KEKE - Kymenlaakson elintarvikesektorin 

kestävä kehitysloikka 



ELINVOIMAA JA INNOVAATIOITA 

ELINTARVIKESEKTORILLE

Hankkeen päätavoitteet

➢ Kymenlaakson elinvoiman vahvistaminen ja elinkeinorakenteen 

monipuolistaminen tukemalla maakunnan elintarvikesektoria luomaan uusia 
liiketoimintamahdollisuuksia ja työpaikkoja.

➢ Osana hanketta halutaan lisätä elintarvikealan tutkimus-, kehitys- ja 

innovaatioyhteistyötä ja osaamista, edistää kestävää ruokatuotantoa ja 

hyödyntää monipuolisemmin luonnosta saatavia raaka-aineita.

➢ Tavoitteena on tukea Kymenlaakson elintarvikesektorin yritysten uudistumista, 

muutoskyvykkyyttä ja kasvuhakuista arvonkehittämistä, nostaa tuotteiden 

jalostusarvoa sekä edistää alueen elintarvikeyritysten 

kansainvälistymispotentiaalia.



KOHDERYHMÄ

➢ Elintarvikesektorin pk-yritykset, elintarvike- ja 

ruokapalveluyrittäjät (tuotekehitys, verkostoyhteistyö, kasvun ja 

kansainvälistymisen edellytykset)

➢ opiskelijat

➢ Alkutuottajat, elintarvikkeiden jatkojalostajat, metsänomistajat

➢ Ammattikeittiöt, kauppa, palveluntuottajat eri toimialoilta

➢ TKI-organisaatiot, korkeakoulut ja oppilaitokset (TKI, testaus)

➢ Yhdistykset (neuvonta- ym. palveluja tuottavat)

➢ Kunnat (kestävät hankinnat, markkinavuoropuhelut)



TP1: 
Yhteistyö ja 
ekosysteemi

TP 2: Aktivointi 
ja liiketoiminta-

osaaminen

TP 3: 
Tuotekehitys ja 

innovaatiot

TP 4: 
Luonnontuot-

teiden 
arvoverkosto

TP 5: 
Teknologia-, 
prosessi- ja 
tuotekehitys

TP6: 
Ympäristö-
kestävyys 

ruokasektorilla 

TP 7: 
Näkyvyys, 

tapahtumat, 
kansain-
välisyys

HANKKEEN TYÖPAKETIT

• Kehittämishanke on jaettu 

seitsemään toisiaan tukevaan 

työpakettiin



HANKKEEN TAVOITTEET - XAMK

➢ Elintarvikesektorin analyysi- ja testauskeskus – 

innovaatioympäristö Kouvolaan

➢ Elintarvikkeiden tutkimus-, testaus- ja tuotekehitysyhteistyön 
vahvistaminen yritysten ja alan muiden toimijoiden kanssa

➢ Uusien innovaatioiden kehittäminen elintarvikesektorille

➢ Elintarvikealan TKI –hanketoiminnan käynnistäminen keskuksen 
ympärille

➢ Opiskelijoiden sitouttaminen Kymenlaakson alueelle



➢ Tuotekehityskeittiö: uusien tuotteiden suunnittelu ja 

testaus pienessä mittakaavassa

➢ Prosessihalli: elintarviketehtaan omainen ympäristö 
testaamiseen, kehittämiseen ja optimointiin

➢ Kemian ja mikrobiologian laboratorio: määritykset 

elintarvikkeiden ravintoainekoostumuksesta ja 

mikrobiologisesta laadusta ja säilyvyydestä

➢ Aistinvarainen arviointi

 tuotekehityksen aistinvaraisen laadun testaamisen

 prosessin eri vaiheissa

ANALYYSI- JA TESTAUSKESKUS KOUVOLAAN



OPISKELIJAT JA YRITYKSET YHTEISTYÖSSÄ

• Kehittyvä elintarviketekniikka –insinöörikoulutus

• opiskelijoiden ja yritysten välinen yhteistyö analyysi- ja 

testauskeskuksessa

➢ osana opintoja

➢ erilaiset yritysten kehittämisprojektit, tehtävänannot 

(caset), opinnäytetyöt, innovointityöpajat, pilotoinnit

Kuva: Koulutuksen työelämäpäivä1/2024



KIITOS

www.xamk.fi/keke/ 

https://www.xamk.fi/keke/
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