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Toteutus

• Valtakunnallinen hanke

• Kesto 11/2020 -10/2023

• kokeilunpaikka.fi –kokeiluissa mukana myös Motiva ja Jyväskylän 
yliopisto



Mukana kehitysohjelmassa

• Arkea Oy
• HY/Tvärminnen eläintieteellinen asema
• Lempäälän kunnan ruokapalvelut
• Kymijoen Ravintopalvelut Oy
• Mikkelin ruoka- ja puhtauspalvelut
• Kaarea Oy
• Kajaanin Mamselli -liikelaitos
• Palmia Oy
• Salon kaupungin ruoka- ja 

puhtauspalvelut
• Tuusulan kunnan ruokapalvelut



Toimintasuunnitelma

+ Bulmabaarit



• Aineistoa vapaasti katsottavissa hankkeen nettisivuilta

• Kehitysohjelma näkyy myös osatoteuttajien ja mukana olevien ruokapalveluiden 
verkkosivuilla ja viestinnässä

• Uutiskirjeet: Luettavissa nettisivuilla

• Varukkeessa tapahtuu –virtuaali-infot:
• Teemoina mm. ruokalistasuunnittelu, ruokahävikki, ruokatuotantoprosessit, sosiaalinen 

vastuullisuus, vastuullisuussuunnitelman tekeminen, tuotantoprosessien vastuullisuus 
ja tuotekehitys, vastuullisuusviestintä, ruokapalvelupäällikön tehtävät ja hankinnat

• TULOSSA 30.3. klo 13 Kotimaisuusasteen määrittäminen ja tiedolla johtaminen

• Yritysten vastuullisuusteot –webinaarit

• Tiivistelmät Ruokatiedon verkkosivuilta

Kehitysohjelman viestintää

https://sakky.fi/fi/ekocentria/ekocentria/vastuulliset-ruokapalvelut
https://sakky.fi/fi/ekocentria/ekocentria/vastuulliset-ruokapalvelut
https://www.ruokatieto.fi/ruokafakta/vastuulliset-ruokapalvelut-kehitysohjelma/yritysten-vastuullisuusteot-webinaari-13122022


Vastuullisuusohjelma ruokapalveluille

• Julkaistaan 21.9.2023

• Työkalu, joka koostuu kolmesta itsenäisesti täytettävästä pohjasta:
• Alkukartoituslomake: 6 teemaa

• Strategioiden huomioiminen ja yhteiskunnallinen vaikutus
• Ruokalistasuunnittelu
• Hankinnat
• Tuotanto
• Työelämäkäytännöt
• Toimiva vuorovaikutus

• Vastuullisuussuunnitelmapohja
• Vastuullisuusraportointipohja

• Lisäksi esimerkit Varuke-ruokapalveluista ja lisämateriaalia työn tueksi


