


Satakunta lautasella – sikses parhaat maut

Ruoka-asiantuntija 

Anna Kari

ProAgria Länsi-Suomi, Länsi-Suomen maa- ja kotitalousnaiset



Peltoalaa 140 000 ha, 
2660 maatilaa ja
266 yritystä

Ruokaketju työllistää 
yli 11 600 henkilöä







• Yhteistyö toimijaverkossa

• Tahtotilana kehittää 
satakuntalaista ruokaketjua

• Viestinnässä ja toiminnassa esille 
kestävä ja vastuullinen 
ruokaketjumme.

• Tiedonvälitys sidosryhmille 
kanavissamme

• Tiedon tuottaminen

• Vahvistamme alan 
verkostoitumista

• Vientipotentiaalien tunnistaminen

• Infotilaisuudet, tapahtumat

• kuva

Ruokaketjutyössä



Tuottajille ja yrittäjille

Lisäämme yhteistyötä ja verkostoitumista 
satakuntalaisten tuottajien ja yrittäjien välillä. 
Lähiruoka-ammatit vaativat hyvää, osaavaa 
väkeä.

Satakunnan houkuttelevuuden lisääminen!



Verkkosivumme www.siksesparasta.fi

• Materiaalia kootusti yhdeltä sivulta!

• Opiskelijoille / tulevaisuuden 
ruokaosaajille

• Opettajille osaamisen tueksi

• Ammattilaisille materiaalia maakunnan 
esittelyyn myös kansainvälisesti

• Reseptiikasta ja videoista innostusta 
ruokakulttuurin kehittämiseen



Tekijät

Anna Kari
050 555 8440
Anna.kari@maajakotitalousnaiset.fi
Länsi-Suomen maa- ja kotitalousnaiset
ProAgria Länsi-Suomi
www.proagria.fi/lansi

Marko Jori
050 380 1621
marko.jori@pji.fi
Pyhäjärvi-Instituutti
www.pyhajarvi-instituutti.fi

Tuuli Pirttikoski
040 183 9995
Tuuli.pirttikoski@satafood.net
Satafood Kehittämisyhdistys ry

Hanketyötä tekevät Satakunnan parhaat eli ruokaketjun toimijat alkutuotannosta kuluttajan 
lautaselle sekä Pyhäjärvi-instituutti, Satafood Kehittämisyhdistys ja ProAgria Länsi-Suomi. 
Hanketta rahoittaa Satakunnan ELY-keskus Manner-Suomen maaseudun kehittämisrahastosta. 
Kesto ja budjetti?
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