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Suomalainen ruoka tulevaisuuden vientimarkkinoille        
Elintarvikeviennin Osaaja -hankkeen loppuseminaari 
 
Aika: Keskiviikko 20.11.2019 klo 12.00-15.45 
 
Paikka: Haaga-Helia ammattikorkeakoulun Pasilan toimipiste, auditorio (1. krs),  

Ratapihantie 13, Helsinki 
 
Ohjelma: 
11.30- Ilmoittautuminen ja pientä purtavaa 
12.00- Seminaarin avaus / Anne Gustafsson-Pesonen, Xamk Pienyrityskeskus 
12.10- Maa- ja metsätalousministeriön tervehdys / Anna-Leena Miettinen, MMM, Ruokaosasto 
12.25- The Future of Taste / Marika King, PINC - Paulig Incubator.  

Marika King on tunnettu ruotsalainen strategisen liiketoiminnan kehittäjä, kirjailija ja 
kolumnisti. 

  https://news.cision.com/fi/paulig/r/paulig-avaa-oman-pinc-innovaatiohautomonsa,c2494154 
13.25- Kokemukseni Elintarvikeviennin Osaaja -koulutuksesta / Sirkku Suovaara, Mikkelin  

ohjelman osallistuja 
13.50- Kahvitauko 
14.10- Vege la revolución! – Maailma ja ruokailutottumukset muutoksessa / Paavo Salminen, 

Gold&Green Foods https://goldandgreenfoods.com/fi/ 
14.50- Oatiksen matka maailmalle - oikia tuote oikiaan aikaan / Arja Kastarinen, Real Snacks Oy 

https://www.realsnacks.fi/ 
15.30- Keskustelua ja eväitä tulevaan 
15.45 Seminaari päättyy 
 
Tilaisuuden juontaa toimittaja ja uutisankkuri Kirsi Alm-Siira. 
 
Tervetuloa! Ilmoittaudu mukaan 14.11.2019 mennessä: https://www.lyyti.in/eto_loppuseminaari  

www.xamk.fi/elintarvikevienninosaaja                Varaamme oikeuden muutoksiin. 
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